
Dessert 

COCONUT PANNA COTTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 
passionfruit, strawberry, hazelnut tuile 

Rec. pairing: ‘20 Emotions Sauternes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10 

BLACK CHERRY SORBET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11 
laurel syrup, crystalized ginger, pistachio crisp 

Rec. pairing: ’15 Bellini Vin Santo del Chianti . . . . . . . . . . . .  14 

BAKED ALASKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
chocolate cake, luxardo cherry ice cream, toasted meringue 
Rec. pairing: Sandeman Founder’s Reserve Ruby Porto . .  12 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Espresso Martini 
tito’s, espresso, mr black coffee liqueur 

$16 
 



 

Digestifs 
PORT & MADEIRA 

Sandeman Founder’s Reserve Ruby Porto . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

Broadbent Rainwater Madeira . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 

Rare Wine Co. Thomas Jefferson Sp. Rsv. Madeira. . . . . . . . .  21 

SHERRY 

Alvear Solera 1927 PX Sherry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

Valdespino Palo Cortado Viejo C.P. Dry Sherry . . . . . . . . . . . .  12 

NON-FORTIFIED WINES 

‘15 Bellini Vin Santo del Chianti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 

‘20 Emotions de la Tour Blanche Sauternes . . . . . . . . . . . . . . . .  10 

Morin Pommeau de Normandie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

AMARI 

Averna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 

Fernet Branca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 

Montenegro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 

Ramazotti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
 

Cynar 
An Italian amaro with artichoke at its heart, 
but don’t let that fool you. Cynar’s cool, 
bittersweet vibe is perfect for relaxing after a 
meal. Our team loves it, and we think you will 
too! 

 

$11 


